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Nous vous remercions d’avoir acheté Wonder V, qui vous permettra de couper avec 
précision, rapidement et en toute sécurité tous les fruits et légumes. Préparez 
salades, macédoines, frites, ail et oignon très efficacement et rapidement. 
 
Grâce à sa lame en acier en V, Wonder V sera votre principal allié dans la cuisine. 
En effet, il vous permettra d’obtenir une coupe franche et sûre, même avec des 
aliments plus difficiles à couper, tels que les fruits ou les légumes mûrs. 
 
Wonder V permet de réaliser les 4 types de coupes suivants : 
 
•  Tranches fines 
•  Tranches épaisses 
•  Julienne fine  
•  Julienne épaisse 
 
 
Utilisez également Wonder V pour découper des fruits et des légumes pour décorer 
vos plats et réussir une présentation originale avec une touche personnelle. 
 
Avec Wonder V, gagnez un temps précieux dans la cuisine, lors de la coupe et du 
nettoyage, car Wonder V est facile et pratique à nettoyer. Il vous permettra aussi de 
faire des économies, car il coupe la totalité des fruits et légumes. Fini le gaspillage ! 
 
IMPORTANT : PAR MESURE DE PRÉCAUTION, TENEZ WONDER V PAR LA 
POIGNÉE POUSSOIR PENDANT QUE VOUS COUPEZ, CAR LES LAMES SONT 
TRÈS AIGUISÉES. 

WONDER V COMPREND :  

•  Une base : avec une lame en acier inoxydable en V, très résistante et précise. Les 
plaques interchangeables sont à insérer sur la base en fonction du type de coupe 
souhaité. 

 
•  2 plaques interchangeables de coupe (pour 4 types de coupe). 

Plaque à grandes lames : frites et coupes julienne épaisses. Pour des tranches plus 
fines, placez les lames de la plaque vers le bas. 

Plaque avec petites lames : coupes julienne fines et crudités. Pour obtenir des 
tranches plus épaisses, placez les lames de la plaque vers le bas. 

 
•  Système de sécurité : poignée poussoir de sécurité protégeant la main. 

 
•  Livre d’instructions. 
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La lame en V permet une coupe précise, sûre, rapide et commode, et elle est très 
facile à nettoyer ! Coupe franche et sans gaspillage ! 
 
Idéal pour couper tous les fruits et légumes. 
 

Instructions : 

 
1. Introduisez la plaque (photo 1) avec les lames dans les rails de la base 

(photos 5 et 6). En fonction du type de coupe souhaité, placez la plaque à 
grandes ou à petites lames (photo 3 et 4).  

 
2. Tenez Wonder V par la poignée poussoir (photo 2A et 2B), placez le morceau 

de fruit ou de légume dans l’orifice contenant des pointes et appuyez. Le 
morceau à couper est maintenu contre la lame grâce à la poignée. 

 
3. Faites glisser la poignée sur la base de Wonder V vers le haut et vers le bas 

(photo 7). Le morceau de fruit ou de légume est coupé facilement et 
rapidement, selon la forme souhaitée. 

 
 
 
IMPORTANT : PAR MESURE DE PRÉCAUTION, TENEZ WONDER V PAR LA 
POIGNÉE POUSSOIR PENDANT QUE VOUS COUPEZ, CAR LES LAMES SONT 
TRÈS AIGUISÉES. 
 

NETTOYAGE : 

 
Séparez tous les éléments de Wonder V et lavez-les, sans frotter, avec une éponge 
ou une brosse plongée dans l’eau chaude ou tiède. Ne passez pas Wonder V au 
lave-vaisselle. 
 


